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Biodynamické vino Jemeter

Co je biodynamické vino?

Biodynamické vino je vino vyrobené za poufiti biodynamickych metod, jok p¥i péstovani
ovoce tak béhem procest po sklizni, 1j. p¥i vyrobég.

Biodynamické zemédélstvi je reakci a nadmérnou implantaci monokultivaru a ndasledujici
degeneraci kvality pady. Stoji na zakladech zemédélstvi ekologického, které se omezuje na
to, Ye nepouzivé umélé chemické prostredky, které prirodé skodi. Biodynamika jde v tomhle
aspektu o kus ddl, a to v pouZivani p¥irodnich homeopatickych prepardta ptipravenych dle
formuli Rudolfa Steinera. Zaklady biodynamiky byly sepsdny jiz v roce 1924. Pouzivéa se kvét
feb¥icku obecného, kvét hefmdanku, dubova kiira, list kop¥ivy, kvét kozliku léka¥ského,
kvét pampelisky, stonky a listy preslicky rolni, kiemenny prasek a kravsky hndj zrajici v
kravském rohu. Ddale se pak pracuje podle kalenddte, ktery vychazi z astrologickych
konfiguraci Mésice, Slunce a hvézd. Rostliny tak ziskévaji energii nejenom z pudy, ale
také z vesmiru. Cilem je ekologickd sobé&staénost farem, které pak funguji jakozto
propojeny zZivy systém.

Jak poznat biodynamické vino?

Hledejte zna¢ku Demeter, Biodyvin nebo Respekt. Logo na etiketé prozradi, e se jednd o
biodynamické vino, ikdy? ... Spousta vinaft prestoZe dodr?uji principy a zésady biodynamiky,
nemaiji certifikaci. Znamenalo by to pro né vydaje navic a hodné byrokracie a tomu se sna¥i
vyhnout ...

Démétér byla v fecké mytologii bohyni plodnosti a rolnictvi. Ochrannd zndmka Demeter
zaloZend v roce 1928 se u¥ivd pro oznadéeni produktt biodynamického zemédélstvi v p¥iblizné
padesati zemich svéta. Certifikdt Demeter je udélovdn po splnéni daldich kritérii nad ramec
ekologického zemédélstvi (kazda zem& md vlastni ndrodni standard) a ufiti této znacky je
podminéno velmi p¥isnymi kontrolami a smluvnimi podminkami.

Jak chutna biodynamické vino?

Je dokdazdno, Ye vina¥i, kteti zadali praktikovat biodynamické metody, dosdhli zlepseni zdravi
vinic, obzvlé&3té v oblasti biodiverzity, Grodnosti puady, vyZivnosti plodin, mno¥stvi skadca,
plevele, i vyskytu nemoci.

A& je to velice té%ko prokazatelné, podle nékterych vinaft a sommeliéra biodynamickd vina
maji intenzivngjsi chut, jsou %ivéjsi a zstdvaji déle v kondici. V biodynamickych vinech také

pry najdeme vice kvétinové tony, lépe vyjadtuiji terroir ve své vani, chuti i textute.
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Kdo je zakladatelem biodynamického zemédélstvi?

Tento alternativni zptisob hospodateni v zemédélstvi byl popsdn rakouskym zakladatelem
onfroposoﬁe, filosofem, pedqgogem a esoterikem Rudolfem Steinerem. Spravné usoudil, e
za zménu chuti a kvality maZe drancujici zpasob zemédélstvi, pouzivani dusikatych hnojiv a
masovy rozvoj produkce potravin.

Roku 1924 zorganizoval p¥iblizné sérii prednasek, ve kterych objasnil svou ideu "zemédélského
organismu", spocivajici v ohleduplném zptsobu zemédélstvi obohaceném o novy zptsob
hnojeni a oZivovani pady, vyuZivajici specidlni biodynamické prepardty zlepiujici odolnost
plodin. Sou¢dsti biodynamického zpasobu péstovdni plodin je také zohlednovani kosmickych
procest - pocitd s vlivem p|onef, hvézd, mésice, slunce, souhvézdi a jejich umisténi ve
zvérokruhu.

Biodynamika v praxi.

Snaha o zvy$ovani Grovné biodiversity. Udrzuji se zelené porosty, aby se dosdhlo kypré
ptdy, aplikuji se vyluhy a odvary z bylin k zamezeni plisni a chorob y vyrdabi se Zivocidny i
rostlinny kompost, ktery slou¥i jako vyZiva pro padu a rostliny. Tato prdce mdé p¥imy vliv na
kvalitu hroznu, délé ho vice koncentrovany a komplexni, co? se pak projevi v budoucich
vinech.

Zelené pokryvky

Zelend %iva pokryvka na vinici je technikou udrfovani ptdy. Tyto pokryvky mohou byt
spontdnni, kdy se nechd vyrust fléra prirozenou cestou nebo vyvolané. Tvo¥i tak peclivy a
efektivni systém, ktery p¥ispivda k regulaci udriovéni vody i odvodiiovani, zvysuje biodiversitu
a mno¥eni ptirodnich nepratel vinic. Stejné tak zelené pokryvky snizuji rizika eroze, zlepsuij
strukturu ptidy a obohacuiji ji o organickou slozku a aktivuji mikrobioticky Zivot.

Kompost z vlastni farmy
Vinafi si vyrabi vlastni Zivocisny i rostlinny kompost na své farme, zdkladni kamen
biodynamického zemédélstvi. Na farmé obvykle %iji raznd domdci zvivata (koné, osli, dobytek,
ovce, slepice, .) Kromé toho, 7e doddvaji kompost se kterym se p¥ipravuji biodynamické
prepardty, pfispivaji generovat vétsi mikrobni Zivot.

Biodynamické preparaty - bylinky

O vinohrady se pecuje preventivnimi vyluhy z bylinek z vlastni zahradky: kop¥iva, smetanka
lekatska (pampeliska), vebricek obecny, kozlik lekatsky, hefmanek, preslicka rolni, dubova

kara, ... Tyto odvary chrani rostliny proti plisnim a nemocem.
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Prepardty biodynamického zemédélstvi se oznaduji &isly 500 af 508. Prvni dva z nich se
pouZivaji pro posttik vinné révy a pady. Zbyvaijici se priddvaji do kompostu, ktery se poté
zapravuje do pudy a obohacuje ji o Ziviny a minerdly.

e 500 - mociavka z kravského hnoje
e 501 - kiemenny prasek

e 502 - kvet feb¥icku obecného

e 503 - kvét hefmanku pravého

e 504 - listy kop¥ivy dvoudomé

e 505 - kara dubu letniho

e 506 - kvét pampelisky l¢ka¥ske

e 507 - kvét kozliku léka¥skeho

e 508 - stonek a listy preslicky rolni

Jak se vyrabi biodynamické vino.

Podstatou je maximalni omezeni chemickych aditiv a z&saht do vina Vegkeré za¥izeni pfi
zpracovani, jako? i nadoby pro kvaseni a skladovdni vina, nesmi mit adny vliv na kvalitu
vysledného produktu. Hledi se také na moZnou kontaminaci vina a Zivotniho prostfedi nejen
p¥i vyrobg, ale také p¥i zpracovdni organickych zbytka, které vznikaji v prabéhu produkce.

Mezi hlavni pravidla, kterd je p¥i vyrobé biodynamického vina potfeba dodriovat, patii
zejmeéna:

« Vysledny produkt musi byt vysoce kvalitni po strance senzorické
i zdravotni a musi byt chutny
«  SO2 poutivané pti vyrobé je potieba sni¥it na minimum
« Je tteba se vyhnout aditivim a dal$im pomocnym latkam
«  VZdy upfednostiovat fyzikalni metody p¥i vyrobé pred chemickymi
«  Uprednostriuje se ruéni sbér

+ do vina se p¥i vyrobé nep¥idavd most ani pridavek vody
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